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 关于举办“南方厨具”杯常熟市青年西式面点技能大赛

暨“食尚青春”烘焙比赛的通知

各相关单位、各直属团组织：

    为深入贯彻落实市委十二届八次全委会精神，不断激发和调动全市职工投身常熟现代化建设的积极性，经研究，决定于2013年在全市职工中开展“当好先行军 建设现代化”常熟市职业技能大赛。
  “南方厨具”杯常熟市青年西式面点技能大赛暨“食尚青春”烘焙比赛作为常熟市职业技能大赛的比赛项目之一，由团市委负责具体承办，旨在弘扬美食文化，倡导健康生活，为全市青年西点师及青年烘焙爱好者搭建一个交流和展示的平台。现将比赛的相关事宜通知如下：

一、比赛时间地点

报名时间：即日起至11月20日

比赛时间：11月下旬—12月上旬（具体时间另行电话通知）

比赛地点：常熟市圣百合食品有限责任公司（新厂区）

二、参赛对象

专业组参赛对象：全市各星级饭店、面包房的青年西点师

业余组参赛对象：青年烘焙爱好者

参赛对象年龄均要求在45周岁以下。

三、比赛项目和规则

（一）专业组

1．选拔赛：现场制作泡芙一款和裱花蛋糕一只（12寸），泡芙制作款式、馅心种类不限，裱花蛋糕主题自选。

2．通过选拔赛，取现场操作成绩前15名的选手，进入决赛。

3．决赛包括理论考试（西式面点师初级工理论考试，届时提供复习资料）和现场操作两部分。现场操作项目为：主题创意裱花蛋糕。主题为“中国梦”，款式不限、规格不限、原料自定。

4．选拔赛现场操作时间为150分钟，决赛现场操作时间为120分钟。不以制作时间快为评分标准。超时按每一分钟为扣分基准，每超1分钟扣1分，依此类推。

5．参赛选手必须穿戴规范：工作服、工作裤、工作帽、卫生口罩及手套。

（2） 业余组

比赛项目：制作创意饼干一款。形态、质地、类型不限，自由选择。

有参加意愿的青年烘焙爱好者，先填写报名表上交至团市委。主办方在确定下业余组具体比赛时间后，会提前电话通知业余组选手，业余组选手在家制作创意饼干一款，在比赛当天带去现场进行评选。

同时，选手提供在家制作创意饼干的视频材料一份（不用完整过程，片断即可，时长2分钟左右），提前发送至主办单位邮箱：jicenggongzuobu@163.com 请在邮件正文中，写明选手姓名，作品名称，创意构思，以及所用原料。

四、奖项设置

1．专业组奖项设置：

一等奖1名：奖金2000元、证书

二等奖2名：奖金1500元、证书

三等奖3名：奖金1000元、证书

优秀奖9名：奖金300元、证书

2．获专业组一等奖的选手将获得“常熟市技术能手”荣誉称号和“常熟市五一劳动奖章”。若一等奖选手为女性，由市妇联授予“常熟市巾帼建功标兵”荣誉称号。

3．获专业组一、二、三等奖的选手，未满35周岁的，获得“常熟市青年岗位能手”荣誉称号。

4．专业组进入决赛的选手，理论考试合格的（满60分），获得西式面点初级工职业资格证书（若选手原已获得初级工证书，则不再重复发放）。

5．参加专业组选拔赛，但未能进入决赛的选手，可获得精美纪念品一份。

6．所有业余组参赛选手，均可获得精美纪念品一份。

五、比赛报名

1．请全市各星级饭店、各面包房选派1-2名选手参加专业组比赛，填写报名表（附件2），于11月20日前上报至团市委基层工作部。

2．请各直属团组织在青年烘焙爱好者中广泛发动，有意愿参加者，填写报名表（附件3），于11月20日前上报至团市委基层工作部。

如用电子版报送，请发送至邮箱：jicenggongzuobu@163.com
纸质形式报送，请上交至：金沙江路8号市政府综合楼319

比赛联系人：陈晓华、蒯乐；联系电话：52821035

六、其他事项

本次比赛解释权归主办单位所有，未尽事宜以书面或电话通知为准。

附件1：专业组比赛须知

    附件2：比赛报名表（专业组）

附件3：比赛报名表（业余组）

共青团常熟市委员会       常熟市人力资源和社会保障局

     常熟市旅游局                 常熟市总工会

常熟市妇女联合会            苏州常熟工商行政管理局

                                     2013年11月8日
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附件1：

“南方厨具”杯常熟市青年西式面点技能大赛

暨“食尚青春”烘焙比赛专业组比赛须知

一、原料准备

1．选拔赛现场制作两个项目的原料由比赛主办方统一备料，裱花蛋

糕的蛋糕底坯为清蛋糕底坯，裱花料统一为金钻牌植脂奶油。

2．装饰料不受限制，特殊原料按需自备；泡芙的馅料和特殊原料自备。

3．水果及装饰摆件自备。

4．裱花工具用具自备。

二、评分标准
1．评分项目

①裱花蛋糕的整体效果以及蛋糕坯质量、裱花酱料、图案造型、花边组合、水果颜色及摆设等；主题突出、创意独特、新颖，色泽鲜明、质地柔软、味道纯正。②泡芙质量、馅心质量、形态美观、造型新颖、综合效果等。具有强力的视觉冲击力和艺术性，突出观赏性和食用性，具有品种应有的风味特点。

2．选拔赛裱花蛋糕的评分标准
①蛋糕坯质量4分 ②裱花酱料质量4分 ③图案造型40分 ④花边组合12分 ⑤水果颜色及摆设12分 ⑥整体效果28分 合计：100分。

3．选拔赛泡芙的评分标准

①泡芙质量8分 ②馅心质量8分 ③形态美观29分 ④造型新颖25分 ⑤综合效果30分

4．决赛主题创意裱花蛋糕的评分标准

①形态美观30分 ②造型新颖20分 ③ 综合效果50分

三、选手要求

1．严格执行食品卫生法。用于泡芙、裱花蛋糕制作的所有原料，必

须符合食品卫生要求，符合ＧＢ２７６０―２０１１《食品安全国家标准-添加剂使用标准》。未按此标准制作者，将取消比赛成绩。

2．选手必须佩带主办方签发的胸牌号码参加比赛。 选手必须按比赛

时间,提前10分钟进入赛场，并按指定案台参加竞赛,迟到30分钟不得参加竞赛。 

3．参赛选手应严格遵守赛场纪律，服从工作人员安排。 

附件2：

“南方厨具”杯常熟市青年西式面点技能大赛

暨“食尚青春”烘焙比赛专业组报名表
	姓 名
	
	性 别
	
	出生年月
	

	籍 贯
	
	联系电话
	

	文化程度
	
	工作时间
	

	工作单位
	

	原有技术等级
	
	证书号码
	

	身份证号
	

	曾参加竞赛

获奖情况
	

	选拔赛

现场操作项目所需原料
	

	推荐单位       意见
	                           盖 章

                              年    月    日


附件3：

“南方厨具”杯常熟市青年西式面点技能大赛

暨“食尚青春”烘焙比赛业余组报名表

	姓 名
	
	性 别
	
	出生年月
	

	工作单位
	

	联系电话
	

	拟制作

创意饼干

设想
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